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ASIGNATURA: Fisica/ Primer Afio
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Docentes Categoria :
: . Horas destinadas -
(Apellido y docente Funcién . Actividades
. - a la asignatura
nombres) /dedicacion
Avudante Clases- TP -
Cayul, Esther E 3/ X Responsable 10 hs Consultas-
1°/Simple ;
Evaluaciones
. . / Clases- TP —
Givonetti, Adrian Ag’ uc_jante Participante 10 hs Consultas-
A 1°/Simple ;
Evaluaciones
De la Asignatura
Carga horaria total: 60 Modalidad: Promocional
Horas teoricas: 4hs Horas précticas: 4hs

Modalidad especial: Modalidad tedrica practica integrada.

SISTEMA INSTITUCIONAL DE EDUCACION A DISTANCIA (SIED) UNCPBA

Opcién Soporte virtual / link
Horas no presenciales entre el
30 y 50%
Horas no presenciales menor al http://campusfcv.vet.unicen.edu.ar/moodle/course/view.php?id=571

30%

Uso de tecnologias como apoyo/
complemento a actividades
presenciales

Fundamentacidn

La asignatura Fisica se encuentra en el segundo cuatrimestre de primer afio de la
Licenciatura en Tecnologia de los Alimentos. Esta ubicacion en la carrera es Optima
debido a que los estudiantes han cursado Matematica Aplicada en el primer
cuatrimestre y llegan con los conocimientos matematicos necesarios para abordar los
temas de Fisica, en los que la matemética es una de las herramientas principales.

La Fisica da sustento tedrico a diversas disciplinas como la investigacion y desarrollo
en tecnologia de los alimentos. Los diversos procesos que emplea la actividad
alimenticia estan fundamentadas en conceptos fisico, como la presion, la energia
caldrica, la irradiacion de alimentos, otros

El marco tedrico en el que se sustenta esta propuesta es la Ensefianza para la
Comprension (Wiske, 1999) basada en cuatro elementos que conforman su marco
conceptual: topicos generativos, metas de comprension, desempefios de comprension
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y evaluaciéon diagndstica continua. Se asume como comprension a la capacidad que
presentan las personas para pensar y actuar con flexibilidad, ante diversas situaciones
en el mundo, utilizando lo que saben de manera creativa e innovadora. Si un estudiante
s6lo puede memorizar, pensar y realizar acciones rutinarias indica una falta de
comprension.

Esta concepcion de ensefianza para la comprension, es constructivista en el sentido
piagetiano,y requiere que el docente disefie e implemente estrategias que le permitan
regular y evaluar la comprension de los alumnos en determinados tépicos de Fisica.
Las metas de comprension afirman de manera explicita lo que se espera que los
alumnos lleguen a comprender. Estas metas definen las ideas, procesos, relaciones o
preguntas que a través de la indagacién comprenderan mejor los alumnos.

Los desempefios de comprension logrados por los alumnos incluyen: andlisis,
interpretacion, relacion y explicacion de diferentes conceptos fisicos.

La evaluacion diagndstica continua permite identificar las dificultades que los alumnos
tienen para comprender algunos conceptos fisicos como en alcanzar los desempefios
comprensivos esperados. Esta evaluacion contempla tareas individuales y grupales,
debates entre compafieros y el docente y algunas pruebas escritas. Se presentara a la
Fisica, como actividad institucionalizada de produccion de conocimientos, que tiene
como objetivo explicar y predecir la constitucion y el funcionamiento de los sistemas
fisicos/ naturales. Para esto realiza experiencias, busca relaciones entre variables,
utiliza metodologias cientificas para buscar relaciones matematicas entre las variables
y los resultados obtenidos. La fisica da sustento tedrico a diversas disciplinas como la
investigacion y desarrollo en tecnologia de los alimentos.

Aportes especificos al perfil del egresado

Esta asignatura contribuye a la formacion basica de los futuros licenciados en
Alimentos, porque aporta la adquisicion de conocimientos fisicos que seran la base
para desarrollar su actividad en los diversos procesos que realiza la actividad
alimenticiay la investigacion y desarrollo.

Objetivos generales

Objetivos relacionados al sentido de pertenencia

* Aportar a la construccion del sentido de pertenencia a la institucion por parte de los
estudiantes.

*Promover la creacion y el fortalecimiento de los vinculos entre el grupo de pares, asi
como con otros referentes institucionales.

Objetivos relacionados al ambito de la formacién por competencias

*Promover el desarrollo de estrategias cognitivas y metacognitivas para el logro de un
aprendizaje autorregulado.

*Enriquecer las metodologias de estudio para favorecer la adquisicidén de informacion y
la elaboracién de conocimientos a partir de contenidos de la fisica.

*Desarrollar capacidades y habilidades genéricas para el desempefio académico en los
primeros afnos de la carrera.




Objetivos relacionados al ambito disciplinar

*Lograr que los estudiantes adquieran una vision integrada de como la fisica explica los
procesos que refieren a los alimentos.

*Construir conocimientos basicos desde una perspectiva integrada de la fisica con otras
disciplinas como la biologia, matematica y quimica.

Objetivos especificos

Se espera que el estudiante sea capaz de:

Objetivos

e Incorporar la terminologia especifica de la Fisica en el analisis o la identificacion
de fendmenos naturales y tecnolégicos.

e Utilizar conceptos y procedimientos fisicos durante las clases para argumentar y
explicar fendbmenos naturales o artificiales.

e Elaborar hipétesis contrastables vinculadas con el comportamiento de sistemas
fisicos, que permitan indagar las relaciones entre las variables involucradas.

e Utilizar conceptos, modelos y procedimientos de la Fisica en la resolucion de
problemas cualitativos y cuantitativos relacionados con los ejes y los nucleos
tematicos trabajados.

e Identificar el conjunto de variables relevantes para el comportamiento de
diferentes sistemas fisicos.

e Establecer relaciones de pertinencia entre los datos experimentales y los
modelos tedricos.

Prerrequisitos

Para cursar Fisica los estudiantes deben poseer conocimientos previos. Algunos de
ellos han sido estudiados en el Curso Introductorio y/ 0 en las Escuela Secundaria.
Estos contenidos son:

Sistema de Unidades. CGS. Técnico. MKS. Sl. Magnitudes: escalares y vectoriales
Movimientos: Rectilineo Uniforme y Rectilineo Uniformemente Variado.

Dinamica. Leyes de Newton. Principio de masa y peso.

Energia. Distintas formas de energia. Principio de Conservacion de la Energia.

Contenidos

1.- Cinematica

Movimiento rectilineo uniforme. Sistema de referencia, Posicion, Rapidez, Velocidad
media,Velocidad Instantanea.Ecuaciones horarias del MRU. Representaciones
gréficas.

Movimiento rectilineo uniformemente variado (M.R.U.V). Aceleracibn media.
Aceleracion instantanea. Desaceleracion. Ecuaciones horarias del MRUV.
Representaciones graficas. Sistema de Unidades.

2.- Dindmica

Leyes de Newton.Analisis de las Leyes.Relacién entre fuerza,masa y aceleracion.Peso
y masa de un cuerpo. Estudio de sistemas sencillos. Conservacion del movimiento.
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Fuerzas elésticas y oscilaciones. Fuerzas conservativas y no conservativas. Unidades.
3.- HIDROSTATICA:

Presion. Principio de Pascal.Teorema fundamental de la hidrostatica. Principio de
Arquimedes. Conceptos de densidad y peso especifico. Presion atmosférica.
Experiencia de Torricelli. Mandmetros. Unidades. Aplicacion de altas presiones
hidrostaticas en alimentos.

4.- HIDRODINAMICA
Dinamica de fluidos, flujo laminar y turbulento, velocidad de flujo. Caudal. Ecuacion de
Continuidad. Teorema de Bernoulli. Presion hidrostética e hidrodinamica.

5.- Energiay Trabajo

Formas de energia. Transformaciones energéticas.Energia cinética y Energia
potencial.Energia mecanica. Conservacion y degradacion de la energia. Fuentes de
energia.Energias alternativas.Potencia.Unidades de energia.

Transferencia de energia: Trabajo. Trabajo y la energia cinética. Trabajo y la energia
potencial gravitatoria. Fuerzas que no realizan trabajo. Componentes.Trabajo positivo y
negativo.

6.- Calorimetria

Temperatura y calor. Equilibrio térmico.Propagacion del calor por: Conduccion,
Conveccion y Radiacion. Ley de Fourier.

Termometros.Escalas de medicidbn. Cambios de estado: solido, liquido y gaseoso.
Punto de fusion. Punto de ebullicion. Vaporizacion. Humedad.

Calor. Calor especifico. Relacion entre calor, masa y temperatura. Ley general de la
calorimetria.Calorimetros.

7.- Termodinamica

La primera ley de la termodinamica. Sistemas: aislados, cerrados y abiertos. La
conservacion de la energia. Trabajo, calor y energia interna. Procesos térmicos vy
trabajos. Evoluciones o procesos basicos: isotérmico, isobarico, adiabéatico e
isovolumico.

8.- Electricidad

Ley de Coulomb. Campo y potencial eléctrico. Energia potencial eléctrica.
Electrodinamica.Corriente eléctrica. Diferencia de potencial. Fuentes de voltaje.
Resistividad. Resistencia. Ley de Ohm. Circuito eléctrico: conexion en serie y en
paralelo.Potencia eléctrica. Efecto Joule.Unidades.

9.- Movimiento ondulatorio

Ondas. Tipos de ondas.Propagacion en distintos medios.Elementos que la
caracterizan. Principio de superposicion. Propiedades de las ondas: reflexion,
difraccion, interferencia, polarizacion.

Ondas sonoras. El eco y la reverberacion. Reflexion y refraccion. Efecto Doppler. El
sonido. Intensidad del sonido. Espectro audible. Presion acustica. Ultrasonidos:
Aplicaciones y efectos biolégicos.

Ondas electromagnéticas. Espectro electromagnético. Velocidad de la luz. Aplicaciones
de estas ondas en el manejo y conservacion de alimentos. Laser . Fibra dptica.




Contenidos Asignaturas relacionadas

Materia prima agroindustrial, Introduccién
a la ciencia y tecnologia de los alimentos y
Operaciones béasicas en la industria

Los contenidos de la asignatura Fisica se
pueden articular disciplinarmente con:

alimentaria.
Desde el punto de vista de la formacion Todas las asignaturas del primery
por competencias con algunas de segundo afio de la carrera.

Metodologia de trabajo

Las propuestas pedagodgicas que pretenden promover la comprension significativa, de
conocimientos cientificos, deben ser flexibles y atractivas para que les sirva a todos los
alumnos. Deben trabajar para alumnos de todos los niveles de capacidad y desempefio
académicos. Deben propiciar que los alumnos puedan poner en juego todas sus
habilidades intelectuales y sus talentos en realizar las actividades (Perrone, 2005).

Las clases de Fisica tendran un desarrollo tedrico-practico, se trabajara con guias de
actividades que orienten la lectura del material bibliogréfico y profundicen los conceptos
desarrollados en cada unidad. Se realizaran encuentros semanales y se usara el aula
virtual en la plataforma de la Facultad de Veterinarias para subir actividades, textos y
consultas a través del foro.

Se utilizaran simulaciones y animaciones para abordar conceptos que no pueden ser
visualizados en un laboratorio. Las actividades seran individuales o grupales segun lo
requiera el tratamiento de los temas. En cada una de las clases se realizard una puesta
en comun con el objetivo de revisar las respuestas dadas a las diferentes actividades
gue conforman una guia. Cada estudiante debera contar con una carpeta de trabajo
conformada por apuntes tomados en clases, resolucién de ejercicios y problemas
tedricos y practicos. El tratamiento matematico que acomparia a las interpretaciones de
la Fisica estara limitado al empleo de funciones de proporcionalidad directa e inversa,
funciones lineales y cuadraticas, resolucion algebraica de alguna ecuacion sencilla y
representaciones graficas unidimensionales y bidimensionales. Se procurara que la
matematica sea solo una herramienta auxiliar en la modelizacion de las situaciones
fisicas que se intentan describir.

Condiciones de Cursada y Evaluacion

Aprobar la cursada de Fisica por promocién, significa cumplir con los siguientes
requisitos.

a) Aprobar los dos examenes parciales con calificacion minima de 7 (siete). Quien
utilice recuperatorio por haber desaprobado un parcial, no podra promocionar la
asignatura.

b) Tener una asistencia minima del 75 % a las clases practicas (y/o tedrico-
practicas).




c) Cumplir con lo establecido por el Régimen de Correlatividades para la
aprobacion del examen final de la asignatura.

Quienes no puedan o bien decidan no cursar con esta modalidad, tienen la posibilidad
de rendir los dos parciales escrito e individual para aprobar la cursada, segun el articulo
Xl del reglamento.

a) Aprobar cada examen parcial con calificacion minima de 4 (cuatro). Quien
desapruebe algun parcial tiene instancia de recuperatorio y prefinal.

b) Tener una asistencia minima del 75 % a las clases préacticas (y/o tedrico-
practicas).

c) Cumplir con lo establecido por el Régimen de Correlatividades para la
aprobacion del examen final de la asignatura.

Con la cursada aprobada el estudiante pasa a rendir examen final. EI examen final se
puede rendir hasta cuatro veces en las fechas previstas institucionalmente. Si se
desaprueba cuatro veces el final se pierde la condicion de estudiante regular debiendo
recursar la materia.

Examenes: La evaluacion parcial es escrita, individual, presencial y comprende los
contenidos de Fisica trabajados en el periodo propuesto. Si se desaprueba alguno de
los parciales, hay opciones de recuperatorios de parcial (RP) y prefinal (PF).

Examen final: Es una evaluacion escrita individual que contempla todos los contenidos
de Fisica desarrollados en esta cursada.

Recursos

1- Aula virtual en la plataforma de la Facultad.

2.- Trabajos Practicos que se colocaran en una carpeta en el aula virtual.

3.- Textos de Fisica, de diversos libros se seleccionaran capitulos que desarrollen los
temas abordados en la cursada y se los subird a una carpeta en el aula virtual.

4.- Simulaciones Phet: Se hara uso de simulaciones en fisica para que los estudiantes
puedan comprender algunos fendémenos fisicos.

5.- Videos: Se compartiran enlaces de videos, en el aula virtual, donde se expliquen los
temas desarrollados en clase, teniendo en cuenta a los estudiantes que por diversos
motivos estén ausentes el dia de clase. También se compartirdn videos donde se
muestre la aplicacién de conceptos fisicos en la Tecnologia de los Alimentos.
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